
Allergien oder Unve rträglichkeiten? Unsere Mitarbeitenden informieren  Sie gerne über Inhaltsstoffe.  
Ausländisches Fleisch kann mit Leistungsförderern erzeugt worden sein oder aus in der Schweiz nicht zugelassenen Tierhaltungsformen stammen.  
Alle unsere Backwaren stammen aus Schweizer Produktion.  

Speisekarte  

Kalte Vorspeisen  
CHF 

Vorspeisen -
Portion  

CHF 
Hauptgang -

Portion  

Ecken vom gebackenen Camembert  16.50  
Cornichon| rote Zwiebeln  | gebackene Kapern | Toast | Butter    

Tatar vom Rind (CH)  19. 50 35.50  
Cornichon| rote Zwiebeln  | gebackene Kapern | Toast | Butter    

Lauwarmes Carpaccio von Kohlraben  21.50   
Frische Trüffel | Trüffelschaum | Gemüseperlen     

Interpretation vom Vitello Tonnato                                             22.00   
Rosa Kalbsfleisch | frischer Sakuthunfisch | Tuna- Mayonnaise | 
Tomaten und Wasabiperlen   

  

Suppen    

   

Süppchen vom gerösteten Blumenkohl   12.00   
Paprikacrostini     

Bündner Gerstensuppe   14.00   
Wacholderschinkengrissini     

 

 
 

 

 
 

Bitte beachten Sie auch unsere Bistro - Karte  
  



Allergien oder Unve rträglichkeiten? Unsere Mitarbeitenden informieren  Sie gerne über Inhaltsstoffe.  
Ausländisches Fleisch kann mit Leistungsförderern erzeugt worden sein oder aus in der Schweiz nicht zugelassenen Tierhaltungsformen stammen.  
Alle unsere Backwaren stammen aus Schweizer Produktion.  

 

Vegetarische Hauptgerichte   
CHF 

Portion  

   

Wildbeilagenteller   24.50  
Rotkraut  | Rosenkohl  | Spätzli  | Weisswein - Apfel  | Maroni    

Hausgemachte Fusili   28 .50 
Trüffelschaum  | frische Trüffel | Wachsweiches Eigelb      

Hauptgerichte mit Fisch    

   

Pot au feu vom Wels (NL)   29 .50 
Safransud | Gemüserauten | Blaue Schlosskartoffeln      

Gebratenes Doradenfilet (GR)    35 .50 
Quiche Lorraine | Mandelpesto     

Hauptgerichte mit Fleisch    
   
Geschmorte Bäckchen vom Napfsäuli (CH)   36.50 
Rosenkohl | Spätzli | Apfel | Sanddorn    

Gebratene Entenbrust al orange (FR)   39.00  
Orangenjus | Rotkraut | Kartoffelknödel    

Rindsfilet würfel  (AUS)  43.50 
Sesammantel  | Thai- Curryschaum  | Wokgemüse  | Udonnudeln    

 

 

 
 

 

 

Bitte beachten Sie auch unsere Bistro - Karte  
  



Allergien oder Unve rträglichkeiten? Unsere Mitarbeitenden informieren  Sie gerne über Inhaltsstoffe.  
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Bist ro- Karte  

Salate  
CHF 

Vorspeisen -
Portion  

CHF 
Hauptgang -  

Portion  
   

Bunte  Blattsalate   12.00   
Schneggen - Honigessig und Oliven öl  

oder Französische Salatsauce    

Gemischter Salatteller   14.00   
Blattsalat | Gemüsesalate  

Schneggen - Honigessig und Olivenöl  

oder Französische Salatsauce    

Schnitzel Wiener Art vom Thurgauer Apfelschwein   27.00  
Röstkartoffeln | Gemüse | Preiselbeeren | Zitronenschnitz    

Moules frite   25.50 
Miesmuscheln (NL) | Pommes Frites| Weisswein - Muschelsauce    

Knusperli vom Schweizer Egli   32.00 
Blattsalat  | Gemüsesalat  | Französiche Salatsauce | 
Remouladensauce     

Wiener Schnitzel vom Kalb (CH)   45.00  
Röstkartoffeln | Gemüse | Preiselbeeren | Zitronenschnitz    

Für die Kleinen  
 

CHF 
Kinder -  
Portion  

   
Ghackets  (CH)  
mit hausgemachte n Schneggen - Hörnli    12.00  
Hausgemachtes Apfelmus    

Chicken Nuggets (CH)   13.00  
Pommes Frites    

 

Schnitzeli Wiener Art vom Thurgauer 
Apfelschwein     17.50  
Pommes Frites | Buntes Gemüse    
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Unsere süssen Versuchungen   
CHF 

Portion  

   

Hausgemachte Glac é und Sorbet   4.50  
nach Tagesangebot    

Hausgemachte Schneggen Crèmeschnitte   9.50  
mit Crème von der Tahiti Vanille    

Apfelstrudel 2.0 ( 15  Min . Zubereitungszeit )  12.00  
Sauce von der Tahiti Vanille | Rosinen    

Schoko - Birnen browni im Kokosmantel   14.00  
mit luftiger Zitronensabayone    

Unsere kleinen, süssen Versuchungen    

   

“Grischun“   8. 90 
Vanilleglacé | Bergkirschenlikör | Rahm    

Affogato   8. 90 
Vanilleglacé | Espresso | Rahm    

“Dansk “   8. 90 
Vanilleglacé | Schokoladensauce  | Rahm   

Unseren gluschtigen Glacé  von Giolito    
   
Schokolade   Stracciatella  

Baumnuss                                    Himbeersorbet  

Kaffe e                        Mangosorbet  

Vanille               

  

 

 

 

 

 

pro Kugel  3. 90 

   

 


